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CLAY & CULINARY STUDIO

WEDNESDAY THURSDAY FRIDAY SATURDAY

! 2:00-4:00pm: 9
{ Drop-inKitchen :

PLUM BLACK ICED TEA

Keep up with The Annex!

Clay & Culinary Studios’ exciting creations

INGREDIENTS: by following their Instagram

e 4-8Black Tea Bags

e 1Cup Sugar

* 3-4Plums (cut into smaill 7 8:
: 1 2:00-4:00pm : :

Fruit Sorbets

wedges) ! Drop-in Ki 2:00-4:00pm:
Optional Add Ins: : Drop-inKitchen Drop-in Kitchen
. Sprig of Mint Plum Black Iced Tea Parfaits
e Sprig of Thyme :
» Lemon Slices
Directions: . S PP PPy PP PP T PP PP PP PP ECPETPEUPEUPEEPETRREPI-
1.Syrup - In a small 14: 15 16 :
saucepan, dissolve sugar i i 2:00-4:00pm i 2:00-4:00pm:
in water over low heat. Add : Drop-inKitchen i Drop-inKitchen
spices and sliced plums. B ! peach Cobbler ! peach Smoothies
Gently simmer for 20-30 : : :
minutes. Cool the syrup :
and strain it through a
fine-mesh sieve. : S S Frosmnssnssss s :
2.Tea- Steep tea bags in hot R ! 2:00-4:00pm 21 : 22 : 2:00-4:00pm: 23
water for 3 minutes. ! Drop-inKitchen i Drop~inKitchen :
i:eengz\éee;egnzocgoso?cv(;;?d Homemade Uncrustable w Animal Face Toast /f“”‘
Store in the refrigerator to P wagagiss -2 :
chill further. T
3.Combine and serve: —— : :
Combine 2-4 tablespoons s ... ............................................. e 1
of syrup with 2 cups of iced | 2:00-4:00pm 28 29 | 2:00-4:00pm: 30
. . i Drop-in Kitchen : : Drop-inKitchen :
teq, stirring until the syrup : : :
is dissolved. Serve with ice i { Avocado Bagel ! Banana Pops
and garnish with plum : : : '
slices.
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TE HELADO NEGRO DE
CIRUELA

INGREDIENTS:
» 4-8 Bolsitas de Te Negro
e 1Taza de AzGcar
e 3-4 Ciruelas (codrtalos en
trozos pequefos )

Complementos Adicionales:

e Ramita de Menta

¢ Ramita de Tomillo

» Rodajas de Limén
Preparacion

l.Jarabe: En una cacerola

pequefia, disuelva el azdcar
en agua a fuego lento. Alada

las especias y las ciruelas
rebanadas. Cocine a fuego

lento durante 20-30 minutos.
Deje enfriar el jarabe y cuélelo

con un colador fino.

2.Té: Sumerja las bolsitas de té

en agua caliente durante 3

minutos. Retire las bolsitas de

té, afnada cubitos de hielo y
agua fria. Conserve en el
refrigerador para que se
enfrie mas.

3.Mezclar y servir: Combine de 2
a 4 cucharadas de jarabe con

2 tazas de té helado,
removiendo hasta que el

jarabe se disuelva. Sirva con
hielo y decore con rodajas de

ciruela.

The
Annex
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MIERCOLES

i 2:00-4:00pm
i Drop-in Kitchen
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JUEVES VIERNES

iSigue a The Annex!
Sigue las emocionantes creaciones de
Clay & Culinary Studios en Instagram.

i Té Helado Negro de Ciruela

SABADO

! 2:00-4:00pm: 9

Drop-in Kitchen

Sorbete de Frutas

2:00-4:00pm:
Drop-in Kitchen

Parfaits

FRENTE AL MUSEO DE LOS NINOS
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! 2:00-4:00pm
i Drop-inKitchen

Emparedado de Jalea Y
: Cacahuate

2:00-4:00pm
i Drop-inKitchen

i Pastel de Durazno

! 2:00-4:00pm 21 : 22
! Drop-inKitchen

Bagel de Aguacate

14; 15 :

16 :
i 2:00-4:00pm:
! Drop-inKitchen
Smoothie de Durazno
2:00-4:00pm: 23

Drop-in Kitchen

Tostada con Cara d;f““:

Animal

2:00-4:00pm: 30

Drop-in Kitchen

Banana Pops




